
ДОБРО ПОЖАЛОВАТЬ В РЕСТОРАН  
СИБИРСКОЙ КУХНИ «RASPUTIN»!

Если Вы держите в руках это меню, значит, у нас есть общая страсть к 
познанию вкуса и ценности локального продукта.

Сибирская кухня — неотъемлемая часть нашего культурного наследия. 
В разработку меню мы вложили всю широту сибирской души. В нашем 
ресторане Вы сможете совершить погружение в историю и традиции 
русской и сибирской кухонь в авторском исполнении.

Желаем Вам приятного гастрономического путешествия!



СИБИРСКАЯ 
ИНДИГИРКА
220/30 Г 

Салат готовится по якутскому 
рецепту, из филе белой рыбы – 
муксуна, чира и нельмы, 
маринованных красным луком и 
приправами. Подается с наузетом 
из отварного картофеля с 
бальзамическим кремом, чипсами 
из бородинского хлеба и омулевой 

икрой. 

   680 Й

СТРОГАНИНА  
ИЗ НЕРКИ
100/50/20 Г

580 Й

СТРОГАНИНА  
ИЗ НЕЛЬМЫ 

100/50/20 Г

С ОСТРЫМ МАКАЛОМ, 
НА ОСНОВЕ ДОМАШНЕЙ 

АДЖИКИ

860 Й

СТРОГАНИНА 
ИЗ МЯСА 

СЕВЕРНОГО 
ОЛЕНЯ
100/50/20 Г                             

С БРУСНИЧНЫМ МАКАЛОМ

Замороженная оленина, 
наструганная тонкими 

ломтиками. Пикантный вкус 
оленине придает маринованный 
лук, хрен моченый и бруснично-

горчичный соус. 

   680 Й

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

АССОРТИ ИКРЫ 
СЕВЕРНЫХ РЫБ

150/100/90 Г

СО СМЕТАНОЙ  
И ЗЕЛЕНЫМ ЛУКОМ

Икра омуля, лосося, щучья с очень 
вкусными кедровыми лепешками, 

приготовленными на сметане 
и обжаренными на кедровом масле.

  2 600 Й

СУГУДАЙ  
ИЗ МУКСУНА
120/50/30 Г 

Нежные кусочки муксуна 
маринуются в соли, перце 
и винном уксусе. Считается 
гастрономическим удивлением, 
рыбным деликатесом, но в то же 
время является повседневной 
пищей коренных народов Севера.

580 Й

ПЛАТО 
ИЗ СЕВЕРНЫХ 

РЫБ НА ЛЬДИНЕ
350/150/100 Г

СТРОГАНИНА ИЗ МУКСУНА, 
НЕЛЬМЫ, НЕРКИ, РУБАНИНА ИЗ 

ОСЕТРИНЫ, CАЛАТ «ИНДИГИРКА»

Подается на ледянной глыбе с тремя 
стопками авторских настоек и макалом.

   2 600 Й



РЫБНЫЕ ЗАПАСЫ 
СОБСТВЕННОГО 
ПОСОЛА
200/30 Г

Семга, нельма, омуль,  
форель слабой соли. 
Подается с лимоном и зеленью.

  980 Й

МЯСНЫЕ 
ЗАПАСЫ 

СОБСТВЕННОГО 
ПРИГОТОВЛЕНИЯ

280/50/60 Г

Подкопченный телячий язык, 
буженина, ростбиф теленка,  

вяленая оленина, ростбиф оленя, 
домашнее сало. Подается со 

сливочным хреном и горчицей.

    960 Й

АССОРТИ 
СЫРОВ

160/60/40 Г 

С ВИШНЕВЫМ 
КОНФИТЮРОМ И МЕДОМ

   690 Й

АССОРТИ 
ПАШТЕТОВ

200/50/30 Г

Из печени оленя и фермерской 
индейки. Подается с кедровой 

лепешкой и чипсой с семечками. 
Отличная закуска для компании. 

 

    660 Й

РАЗНОЕ 
СВИНОЕ  
САЛО
190/60 Г

С ЯДРЕНОЙ ГОРЧИЦЕЙ  
И ХРЕНОМ

            480 Й

БРУСКЕТТА  
С ТВОРОЖНЫМ 

КРЕМОМ 
220 Г

И ИКРОЙ ЩУКИ 

   580 Й



ДОМАШНИЕ 
РАЗНОСОЛЫ 
400/20 Г 

СОЛЕНЫЕ ПОМИДОРЫ, ОГУРЦЫ И ДРУГИЕ 
СОЛЕНЬЯ ИЗ СОБСТВЕННЫХ ЗАПАСОВ

                      520 Й  

СВЕЖИЕ 
ОВОЩИ
400/70/30 Г 

С СЫРОМ ФЕТА 
И ЗЕЛЕНЬЮ

  520 Й  

ГРУЗДИ 
СОЛЕНЫЕ

150/50/30 Г 

СО СМЕТАНОЙ И ЛУКОМ

     640 Й

ЗАПЕЧЕННЫЙ 
БАКЛАЖАН 
С КРАБОМ, 
КИНЗОЙ  
360/50 Г 

И СОУСОМ «ДЗАДЗЫКИ»

          1100 Й

БРУСКЕТТА  
С КАМЧАТСКИМ КРАБОМ

150 Г 

И САЛАТОМ КОУЛ-СЛОУ 

                                660 Й

СЕЛЬДЬ МАЛОЙ 
СОЛИ
100/100/10 Г 

С КАРТОФЕЛЕМ 
И ЛУКОМ

     420 Й

АВОКАДО  
С КАМЧАТСКИМ 
КРАБОМ 
270 Г 

           1200 Й

БРУСКЕТТА 
С КОПЧЕНОЙ 

ТРЕСКОЙ
200 Г

И ИКРОЙ ЩУКИ

                 580 Й



УСТРИЦА, 
ЗАПЕЧЕННАЯ  
С СЫРОМ
S/M (1 ШТ.) 

350/400 Й

УСТРИЦА ЖИВАЯ
S/M (1 ШТ.)

300/350 Й

СВЕЖИЕ МОРЕПРОДУКТЫ

*СКИДКА НА МОРЕПРОДУКТЫ НЕ РАСПРОСТРАНЯЕТСЯ

САЛАТЫ

САЛАТ С КОПЧЕНЫМ 
ПАЛТУСОМ, SWEET 
ЧЕРРИ, ЛИСТЬЯМИ 

ШПИНАТА  
С ГРАНАТОВОЙ 

ЗАПРАВКОЙ 
230 Г 

                        620 Й

САЛАТ  
С КАЛЬМАРАМИ 
И ТИГРОВЫМИ 
КРЕВЕТКАМИ
240 Г

С ДУШИСТЫМ  
УКРОПНЫМ СОУСОМ   

Кольца кальмара, тигровые креветки, 
форель холодного копчения и 
малосольный лосось. Укропный 
соус придает морепродуктам 
неповторимый вкус. Блюдо очень 
ароматное, и это делает его 
необычным и привлекательным. 
 

              720 Й

САЛАТ  
С ТИГРОВЫМИ 
КРЕВЕТКАМИ  
С ТАР-ТАРОМ  
ИЗ АВОКАДО  
240 Г 

              620 Й



САЛАТ ИЗ НЕЖНОГО 
РОСТБИФА ТЕЛЕНКА

250 Г 

С СЕЛЬДЕРЕЕМ И КЕДРОВЫМИ 
ЛЕПЕШКАМИ

Сочный ростбиф, обжаренный корень 
сельдерея, помидоры черри под грибным 
соусом с ароматной кедровой лепешкой, 
приготовленной по старинному рецепту 

таежной заимки.

           590 Й

САЛАТ С ПАПОРОТНИКОМ 
И ОЛЕНИНОЙ
230 Г

С ЗАПРАВКОЙ ИЗ СЕВЕРНЫХ ЯГОД

Ростбиф из вырезки оленя, сибирский  
папоротник-орляк*, печеный болгарский 
перец, обжаренные грибы и кедровый орех.  
Заправляется бруснично-сметанным соусом.

* Собирают папоротник «Орляк» в тайге всего  
две недели, пока он  молодой сначала и  
до середины июня.

                            590 Й

САЛАТ «ОЛИВЬЕ» 
280 Г

С ПОДКОПЧЕННЫМ  ЯЗЫКОМ  
И КРАСНОЙ ИКРОЙ    

Салат, приготовленный по классической 
рецептуре, авторский  штрих этого 
блюда-копченый телячий язык и филе 
дикой утки. Это придает салату весьма 
изысканный вкус.

                           
                   590 Й

ТАР-ТАР  
ИЗ ТЕЛЯТИНЫ 
150/100 Г

С МЯКИШЕМ БОРОДИНСКОГО 
ХЛЕБА, КРЕМОМ ИЗ СЫРА И 
ПЕРЕПЕЛИНЫМ ЯЙЦОМ   

              660 Й

САЛАТ 
«ЦЕЗАРЬ»  
220 Г

С ФИЛЕ ЦЫПЛЕНКА

Отборные листья салата 
«Романо»,  свежеобжаренная  
куриная  грудка, выдержанный 
Пармезан, гренки из специально 
выпеченной Чиабатты  
делают этот салат поистине 
совершенным.

              540 Й

САЛАТ  
С ТЕЛЯТИНОЙ 

«БРИСКЕТ»  
250 Г

ПЕЧЕНЫМ ПЕРЦЕМ, ВИНОГРАДОМ, 
СВЕЖИМИ ОВОЩАМИ И 
ЛЕПЕСТКАМИ МИНДАЛЯ    

                 580 Й



САЛАТ С РУККОЛОЙ,  
ПОМИДОРАМИ ЧЕРРИ, 

КЕДРОВЫМ ОРЕХОМ 
И СОУСОМ «ПЕСТО»

200 Г

     580 Й

САЛАТ ИЗ ПЕЧЕНОЙ 
СВЕКЛЫ  С МЯГКИМ 

ТВОРОЖНЫМ 
КРЕМОМ 

220 Г

                      360 Й

САЛАТ  
ИЗ ПЕЧЕНЫХ 

ОВОЩЕЙ 
300 Г

420 Й

ПЕСТРЫЙ САЛАТ  
ИЗ СВЕЖИХ 
ОВОЩЕЙ  
240 Г

С СЫРОМ «ПАРМЕЗАН»    

Салат из свежих огурцов, томатов, 
болгарского перца и маслин с 
ароматной заправкой из оливкового 
масла и укропа.

                           
                  460 Й

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ
КУРНИК  
ПО СТАРОРУССКОМУ 
РЕЦЕПТУ 
230/50 Г

С ГРИБАМИ И КЕДРОВЫМИ 
ОРЕШКАМИ

                    580 Й

БЛИНЧИКИ, 
ЧИНЕННЫЕ

ПИРОЖКИ
ЗА 1 ШТ.

С КУРИНЫМ ФИЛЕ 
И БЕКОНОМ

С МУКСУНОМ

С ГРИБАМИ

С МРАМОРНОЙ 
ТЕЛЯТИНОЙ

80 Й

120 Й

90 Й

100 Й

ТОМЛЕНЫМИ 
ГРИБАМИ И 

ЛУКОМ

360 Й

250/30 Г

ОССЕРДИЕМ 360 Й
250/30 Г

КРАСНОЙ 
ИКРОЙ

720 Й

200/30 Г



УХА 
«ЦАРСКАЯ»

 300/50/10 Г

Уха «Царская» — это нечто 
совершенно особенное.  

Бульон получается наваристым, 
с красивым золотистым оттенком. 

Уха обладает насыщенным 
ароматом со специфической 

ноткой свежести. Подается 
в котелке с ледяной 

стопкой хреновухи и чипсой 
из бородинского хлеба.

   640 Й

СУПЫ

СИБИРСКИЙ 
СУП-ГУЛЯШ
300/50 Г

ИЗ ЧЕТЫРЕХ ВИДОВ МЯСА

Томленое мясо оленя, лося, косули 
и дикого зайца. Подается с кедровой 
лепешкой и домашней сметаной. 
Угощенье для настоящих охотников.

580 Й

БОРЩ 
С ТЕЛЯТИНОЙ
300/50 Г

Подается со сметаной  
и зеленым луком.

460 Й

ЩИ КИСЛЫЕ  
С ТЕЛЯТИНОЙ

300/50 Г

И ДЕРЕВЕНСКОЙ СМЕТАНОЙ  

460 Й

КРЕМ-СУП 
ИЗ ШАМПИНЬОНОВ 

И БЕЛЫХ ГРИБОВ
300/50 Г

          540 Й



ПЕЛЬМЕНИ 
ИЗ НЕЛЬМЫ И 

СУДАКА
280 Г

С ЧЕРНИЛАМИ КАРАКАТИЦ

    840 Й

ПЕЛЬМЕНИ 
ИЗ ЗАЙЦА
220/60 Г

Подаются с жареными 
заячьими потрошками 
и зеленым луком.

540 Й

ПЕЛЬМЕНИ 
«СИБИРСКИЕ»
 220/50 Г

С КРЕПКИМ НАВАРОМ

Домашние пельмени по 
старинному рецепту из села 
Атаманово.  Готовятся 
пельмени из двух сортов мяса 
со специальными травами 
и подаются с крепким наваристым 
бульоном. 

480 Й

ПЕЛЬМЕНИ

КАРЕ 
ЯГНЕНКА 
НА 
ЖАРКАМНЕ
ЗА 100 Г *

            740 Й 

СТЕЙК «ФИЛЕ 
МИНЬОН»
ЗА 100 Г*

Часть говяжьей вырезки — 
самое нежное и постное мясо. 
Рекомендуемая степень 
прожарки: MEDIUM.

740 Й

С ама идея жаркамня появилась в глу-
бокой древности, когда первобытный 
человек, случайно уронив мясо мамон-

та на горячий камень, открыл для себя мир 
нового вкуса, мир новых ощущений. 
Гости ресторана получают уникальную воз-
можность самостоятельно довести выбранный 
ими продукт до нужной степени прожарки. 
Ощущение реальной возможности управлять 
процессом приготовления, соблюдение прин-

БЛЮДА НА ЖАРКАМНЕ

* Указан вес сырого мяса

КРЕВЕТКИ НА 
ЖАРКАМНЕ

 ЗА 100 Г *

560 Й 

СТЕЙК «РИБАЙ» 
НА ЖАРКАМНЕ

ЗА 100 Г *

                      740 Й 

ципов здорового питания, обеспечивающих 
приготовление блюд без жира, в сочетании 
с широким выбором овощных гарниров, на-
долго останется в памяти.
Мраморная говядина, каре ягненка, коро-
левские креветки, соприкасаясь с раскален-
ным до 400 градусов натуральным камнем, 
способны удивить даже искушенных гур-
манов полнотой и насыщенностью вкуса, 
удивительной сочностью и неповторимым 
ароматом.

Станьте  участником кулинарного  

процесса!  

Предлагаем удивительно вкусные  
блюда, приготовленные  
на ЖАРКАМНЕ

СТЕПЕНИ 
ПРОЖАрКИ МЯСА
•	 Medium rare 

с кровью
•	 Medium 

средней прожарки
•	 Medium well 

почти прожаренное
•	 Well done  

полностью прожаренное



ГРИЛЬ СТЕЙК 
ИЗ ТЕЛЯТИНЫ

ЗА 100 Г

С КАРТОФЕЛЬНЫМИ 
БЛИНАМИ И ГРИБНЫМ 

СОУСОМ

                 640 Й

СВИНАЯ ШЕЯ
ЗА 100 Г

С ОВОЩАМИ ГРИЛЬ 
И СОУСОМ 

«ПОМАДОРО»

                  540 Й

ОЛЕНИНА 
С БРУСНИЧНЫМ 
СОУСОМ
130/150/50 Г

И ТАЕЖНЫМ ГАРНИРОМ

               920 Й

СТЕЙК 
«РИБАЙ» 
ЗА 100 Г

940 Й

СТЕЙК  
«ФИЛЕ 
МИНЬОН»  
ЗА 100 Г

        940 Й

КАРЕ ЯГНЕНКА 
ЗА 100 Г

С ОВОЩАМИ ГРИЛЬ  
И СОУСОМ «ПОМАДОРО»

                  920 Й

КОПЧЕНЫЙ 
«БРИСКЕТ» 
С ПЕЧЕНЫМ 
КАРТОФЕЛЕМ 
150/120/70/50  Г

ПЕРЦЕМ ХАЛАПЕНЬО  
И СОУСОМ «АДЖИКА» 

               720 Й



ШАШЛЫК 
ИЗ СТЕРЛЯДИ
 ЗА 100 Г

С ОВОЩАМИ ГРИЛЬ

             990 Й

СТЕЙК  
ИЗ ПАЛТУСА

 150/150/70 Г

С КАРТОФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ И 
МАРИНОВАННЫМ ПЕРЦЕМ 

                     720 Й

ТИГРОВЫЕ КРЕВЕТКИ  
НА ГРИЛЕ

8 ШТ. / 20 Г

640 Й

ФИЛЕ НЕЛЬМЫ  
НА ГРИЛЕ
ЗА 100 Г

С ОВОЩАМИ ГРИЛЬ

    980 Й

ФИЛЕ ЛОСОСЯ 
НА ГРИЛЕ
130/150/50 Г

С ОВОЩАМИ ГРИЛЬ

      960 Й

ФИЛЕ МУКСУНА 
НА ГРИЛЕ

130/150/50 Г

С ОВОЩАМИ ГРИЛЬ

                      760 Й



МЯСНЫЕ КУШАНЬЯ       

УТИНАЯ 
НОЖКА 

С ПЕЧЕНЫМИ 
ЯБЛОКАМИ

 1 ШТ. 90/60 Г

    780 Й

КОТЛЕТА ИЗ КАБАНА  
И ОЛЕНИНЫ

 160/200 Г

С ГРЕЧКОЙ  
И МОЧЕНОЙ БРУСНИКОЙ

Подается с дуэтом из соусов:  
грибным и соусом «Красное вино».

                                              820 Й

БЕФСТРОГАНОВ 
ИЗ ГОВЯДИНЫ
 210/150/20 Г

С КАРТОФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ

              680 Й

Классическое блюдо из тонкой 
вырезки молодого теленка. 
Рекомендуем как диетическое 
и детское блюдо.

МЕДАЛЬОНЫ 
ИЗ ТЕЛЯТИНЫ 
НА ОЛАДЬЯХ 
ИЗ ЦУКИНИ 
340 Г

       840 Й

ЯЗЫК ТЕЛЕНКА, 
ТОМЛЕНЫЙ  

В СЛИВОЧНОМ 
СОУСЕ 

260 Г

С ПЕЧЕНЫМ КАРТОФЕЛЕМ  
И ГРЕЦКИМ ОРЕХОМ

                   720 Й

КОТЛЕТЫ 
КУРИНЫЕ
160/150/50 Г

С КАРТОФЕЛЬНЫМ 
ПЮРЕ 

          580 Й



ТОМЛЕНЫЕ 
ТЕЛЯЧЬИ 

ЩЕЧКИ  
150/50 Г

С ПЕРЛОВОЙ  
КАШЕЙ

                   860 Й

ТУШЕНЫЙ 
КРОЛИК  

В СМЕТАНЕ   
220/120 Г

С ПЕЧЕНЫМ КАРТОФЕЛЕМ  
И ЛУКОМ

       840 Й

ТУШЕНЫЕ 
РЕБРА  
НА ОВОЩНОЙ 
ПОДУШКЕ    
200/120 Г

            840 Й

РЫБНЫЕ КУШАНЬЯ       
НЕЛЬМА 
ЗАПЕЧЕННАЯ
 120/250 Г

С КАРТОФЕЛЕМ И ШПИНАТОМ 

Томленые кусочки нельмы 
с картофелем и сливочным 
соусом, подпеченные в духовом 
шкафу, не оставят равнодушным 
ни одного гостя.

   1200 Й

ФИЛЕ 
ПАЛТУСА   

110/130/70 Г

С ПЮРЕ ИЗ ЗЕЛЕНОГО 
ГОРОШКА  

                890 Й

КОТЛЕТЫ  
ИЗ ЩУКИ  
С РИСОМ     
160/150/40 Г

И ВЯЛЕНЫМИ  
ТОМАТАМИ 

       640 Й



ФИЛЕ СУДАКА
 140/160/100 Г

С ПЮРЕ ИЗ ЦВЕТНОЙ КАПУСТЫ  
С АВТОРСКИМ СОУСОМ

              990 Й

МОРЕПРОДУКТЫ 
В ФИРМЕННОМ 
СОУСЕ       
300 Г

         1100 Й

ДРАНИКИ 
«СИБИРСКИЕ»

 140/60 Г

СО СМЕТАНОЙ  
И ЩУЧЬЕЙ ИКРОЙ

     460 Й

ХЛЕБНАЯ КОРЗИНА 
(АССОРТИ ХЛЕБОВ)
 420/30 Г

СОБСТВЕННОГО ПРИГОТОВЛЕНИЯ 
С ФИРМЕННЫМ МАСЛОМ

220 Й

БЛЮДА НА КОМПАНИЮ 

МИКС 
МЯСНОЙ

   1000/600/150 Г

НА ГРИЛЕ С СОУСАМИ 

Свинина, оленина, куриное 
бедро, телятина, каре ягненка, 

лук маринованный, перец 
Болгарский, цукини, картофель 

на гриле. Соусы: грибной, 
брусничный, «Помадоро».

    4600 Й

МИКС 
РЫБНЫЙ
  1000/600/150 Г

НА ГРИЛЕ С СОУСАМИ 

Заказав это блюдо, Вы 
насладитесь вкусом речных и 
морских рыб: судака, муксуна, 
лосося, котлет из щуки, а 
также тигровых креветок. 
Подается все это великолепие 
с овощами гриль в тандеме 
соусов: сливочно-грибного  
и соуса white wine.

4800 Й



ДЕСЕРТЫ

ФИРМЕННЫЙ 
СЭТ «RASPUTIN»  

 520/70 Г

МАКОВЫЙ / ИМБИРНО – 
МОРКОВНЫЙ / МЕДОВИК / 

ЧЕРЕМУХОВЫЙ

                     720 Й

ПАРФЕ       
220 Г

С КЛУБНИЧНЫМ  
МОРОЖЕНЫМ  

               340 Й

ПИРОЖНОЕ «ШУ»       
190 Г

СО СЛИВОЧНЫМ КРЕМОМ И ШАРИКОМ 
ВАНИЛЬНОГО МОРОЖЕНОГО   

                          320 Й

МЕРЕНГОВЫЙ 
РУЛЕТ  

С ЯГОДАМИ       
160 Г

И МАЛИНОВЫМ СОУСОМ   

        320 Й

БРУСНИКА  
ИЗ СИБИРСКОЙ 
ТАЙГИ
 130 Г

С КЕДРОВЫМ ОРЕХОМ

По желанию с медом 
или сгущенным молоком.

            280 Й

СЛИВОЧНО-
ТВОРОЖНЫЙ 
МУСС
 175 Г

С ЛЕСНЫМИ ЯГОДАМИ 

         380 Й

ДОМАШНЕЕ 
МОРОЖЕНОЕ
150 Г

     280 Й

СФЕРА С ЛИМОННЫМ 
МАРМЕЛАДОМ         
130 Г

                       480 Й

При желании Вы 
можете заказать 

любой десерт из сета 
порционно.



ИЗ ЕЛОВЫХ 
ШИШЕК

ИЗ МАЛИНЫ ИЗ ТАЕЖНЫХ 
ЯГОД

260 Й 150 Й 150 Й

100 Г 100 Г 100 Г

ДОМАШНЕЕ ВАРЕНЬЕ:

ЧАЙ

ЧАЙ  
С ЛЕСНЫМИ 

ЯГОДАМИ
 500 МЛ

Уникальный микс  
из лесных ягод. Настоящая 

кладезь витаминов. 

      350 Й

ЧАЙ 
МАЛИНОВЫЙ 

С ИМБИРЕМ
 500 МЛ

Малина свежая, малиновое 
пюре, корень имбиря, 

розмарин. 

   350 Й

ЧАЙ СИБИРСКИЙ
500 МЛ

Истинно сибирский, тонизирующий чай на основе заваренного 
иван-чая, каленого кедрового ореха и еловых шишек 
с добавлением таежных сибирских трав. Вкусный, ароматный 
и полезный напиток из иван-чая пользовался широкой 
популярностью на Руси еще с XII века. Обладающий приятным 
вкусом и ароматом чай не только прекрасно утоляет жажду  
(как в горячем, так и в холодном виде), но также обладает 
широким спектром оздоровительного действия:  
снимает усталость, придает силу и бодрость.

    350 Й

  350 Й   350 Й   350 Й

ЧАЙ С ОБЛЕПИХОЙ
И МЯТОЙ

500 МЛ

Чай из царской ягоды –
облепихи, с добавлением 

свежей мяты и клубники, удивит 
вас своим неповторимым 

вкусом и ароматом.  

ЧАЙ С ИМБИРЕМ
И ЛИМОНОМ

500 МЛ

Оригинальный согревающий 
чай с корнем имбиря, дольками 

лимона, мятой, медом 
и специями. 

ЧАЙ С ЧАБРЕЦОМ
И МЯТОЙ

500 МЛ

Освежающий, 
 успокаивающий сбор душицы, 

чабреца и мяты.

АВТОРСКИЙ 
ДЕСЕРТ 
«ШИШКИ»         
200/100 Г

CО СЛИВОЧНО-
ВАНИЛЬНЫМ СОУСОМ

 420 Й

МЯГКОЕ БЕЗЕ  
С АНАНАСОВЫМ 

МУССОМ         
200/70 Г

И БАНАНОМ  
В КАРАМЕЛЬНОМ СОУСЕ

      320 Й



КОФЕ

TРАВЯНОЙ ЧАЙ:  
УТРЕННЯЯ ЗВЕЗДА / 

РОЙБОШ /  
ИВАН-ЧАЙ

300/500 МЛ

ЧЕРНЫЙ ЧАЙ:  
АНГЛИЙСКИЙ ЗАВТРАК /

ПРЕВОСХОДНЫЙ ЭРЛ ГРЕЙ / 
ИРЛАНДСКИЙ ВИСКИ-КРЕМ

300/500 МЛ

ЗЕЛЕНЫЙ ЧАЙ: 
ФЕНСИ СЕНЧА / 

МОРГЕНТАУ / 
ЖАСМИН ГОЛД

300/500 МЛ

ЭСПРЕССО

30 МЛ

АМЕРИКАНО

120 МЛ

КАПУЧИНО

150 МЛ

130 Й 130 Й 160 Й

ЛАТТЕ

200 МЛ

ЛАТТЕ
С СИРОПОМ

200 МЛ

КОФЕ
ПО-ИРЛАНДСКИ

200 МЛ

190 Й 220 Й 300 Й

170/320 Й 170/320 Й 170/320 Й

ДОМАШНИЕ АВТОРСКИЕ 
ЛИМОНАДЫ

 300 МЛ

КЛАССИЧЕСКИЙ, ЯГОДНЫЙ, ТАРХУН,  
ГРУШЕВЫЙ, МАРАКУЙЯ-ЯБЛОЧНЫЙ, 

МАЛИНОВЫЙ

                                  260 Й

ПРОХЛАДИТЕЛЬНЫЕ НАПИТКИ

СОК
В АССОРТИМЕНТЕ 

1000/250 МЛ

МОРС 

ОБЛЕПИХОВЫЙ/ 
БРУСНИЧНЫЙ

1000/250 МЛ

СОК СВЕЖЕВЫЖАТЫЙ
100 МЛ

АПЕЛЬСИНОВЫЙ / 
ЯБЛОЧНЫЙ / 

 МОРКОВНЫЙ / ТОМАТНЫЙ 
 

ГРЕЙПФРУТОВЫЙ / 140 Й

ГРУШЕВЫЙ  / 160 Й

АНАНАСОВЫЙ / 170 Й

ПЕРЬЕ

330 МЛ

НАРЗАН

500 МЛ

БАЙКАЛ

530/250 МЛ

КОКА-КОЛА 330 МЛ

ТОНИК, СПРАЙТ
250 МЛ

110 Й    350/90 Й 260/65 Й

240 Й 160 Й 220/160 Й 150 Й

•  МИНЕРАЛЬНАЯ ВОДА  •



ПИВО

КЛАУСТАЛЕР
БЕЗАЛКОГОЛЬНОЕ 

(ГЕРМАНИЯ)

330 МЛ

КРУШОВИЦЕ
СВЕТЛОЕ / ТЕМНОЕ 

(ЧЕХИЯ) 3,8 %

 330 МЛ

280 Й 350 Й

•  ПИВО БУТЫЛОЧНОЕ  •

АСАХИ СУПЕР ДРАЙ
(ЯПОНИЯ) СВЕТЛОЕ 5 %  

300/500 МЛ

                     250/400 Й

ГИННЕСС
(ИРЛАНДИЯ) ТЕМНОЕ 4,2% 

300/500 МЛ

                    290/460 Й

ХУГАРДЕН
(БЕЛЬГИЯ) ПШЕНИЧНОЕ 

НЕФИЛЬТРОВАННОЕ 
4,9 %  300/500 МЛ

                    290/460 Й 

•  ПИВО РАЗЛИВНОЕ  •

Директор  
Владимиров А. Ю.

Главный бухгалтер 
Алонцева О.М. 


